
MENÚ GASTRONÓMICO 30 EUROS

Restaurantes participantes:

FRAGA

DEL 19 AL 28 DE MARZO DE 2021

BODEGA NO INCLUIDA

FRAGA

FRAGA
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10a



Canelón de calabacín y salmón 
regado en salsa de puerros y 

crujientes de verduras
•

Lubina braseada y montada en 
su propia espina pincelada con 

mayonesa ahumada
•

Ternasco de Aragón a baja 
temperatura y  

terminado en josper a 400º
•

Cabezudo aragonés de melocoton 
con vino y bizcocho

Crema de calçots y puerro con 
tierra de romesco y huevo trufado

•
Pez de San Pedro confitado en 

tocino ibérico con ajos tiernos y su 
crujiente de jamón de Huelva

•
Carrillera de ternera del Sobrarbe 

al vino cream de Jerez
•

Tarta de café y naranja sanguina 
con mascarpone y mousse de 

fresa

Carpaccio de gambones:
Arroz venere con verduritas

Mayonesa de su coral
•

Revuelto de hongos asados:
Jamón, morcilla, alcachofas baby

Huevo mollet
•

Lascas de pollo de corral:
Tubérculos a la brasa

Parmentier de cebolla
•

Frutas de aragón:
Cremoso de chocolate

Fruta texturizada:
Cereza, melocotón, pera,

Manzana, naranja, higo y ciruela

Alcachofa confitada con foie 
micuit y trufa negra

•
Carpaccio de atún rojo marinado 

con frutos secos y alcaparras y 
virutas de parmesano

•
Ternasco de Aragón deshuesado 
en salsa demi-glace sobre patata 

panadera
•

Semifrío de limón, crumble de 
galleta y canela y virutas de 

chocolate blanco.

C/ San Sebastián, 28
Fraga (Huesca)
696 45 83 64

CN 211, Km. 329,5
Fraga (Huesca)

637 402 688

C/ Carretera, 78
Torrente de Cinca (Huesca)
680 995 842 / 974 467 590

A-2 Polígono de Litera
Fraga (Huesca)
607 69 68 04

Menú disponible de lunes 
a domingo en servicio de 

comidas.

Menú disponible de martes a 
domingo en servicio de comidas.

Lunes cerrado

Menú disponible de martes 
a domingo en servicio de 

comida; Cenas (20h – 22h) 
Viernes y sábado.

Lunes cerrado

Menú disponible de martes a 
sábado en servicio de comida y 

cena (20h – 22h) . 
Domingo solo comidas

Domingo noche y lunes cerrado


