


El turismo de Fraga es todo un mundo por descubrir. Y una manera
magnifica de hacerlo es degustando la gastronomia y reposteria tipica, basada
en productos de la tierra, que ha sabido conservar las tradiciones culinarias
y fusionarlas con el buen hacer de jévenes restauradores. Tradicion, innovacion
y un esmerado servicio son los ingredientes de una buena cocina, cuyo
resultado es una restauracion de calidad.

Gastronomia y Turismo van de la mano, de este modo eventos como
el Dia de la Faldeta, la Semana de la Poesia, el Festival en la Linea o incluso
la propia Feria “Merco Equip”, hacen despertar en quienes nos visitan todos
sus sentidos.

Esta Guia de Restauracion es una muestra de la riqueza gastronémica,
pilar basico del Turismo junto con la riqueza artistica y cultural de nuestra
ciudad. Sirvan estas lineas, para animar a los restauradores a seguir
trabajando en aras a ofrecer al visitante sabores, aromas, colores,... todo
un placer al paladar de los mas exigentes.

Vicente Juan Juesas
Alcalde de Fraga




+BILLAUBA

Restaurante situado en una
de las avenidas méas céntricas de la
ciudad, de facil aparcamiento, abierto
de lunes a sébado de 13:00 a 16:00
y ademas de 21:00 a 23:30 los
viernes y sédbados. Ofrece cocina de
mercado con productos de
temporada que se pueden degustar
tanto en su menu diario como en la
carta. Local climatizado, con zona
habilitada para fumadores, bodega-
licoreria y servicio de Sumiller.

Avda. Aragon, 41

Tels. 974 474 167 | 653 689 674

Fax: 974 474 167

www. billauba.com | billauba@billauba.com
50 comensales | comedor privado

CAMPSA

Ofrece cocina casera vy
brasa tanto en su menu diario como
en la carta, sus especialidades
caracoles a la llauna o el pica-pica
de la casa.

Su horario de atencion es
de lunes a sabado de 8:00 a 23:00
h. en dias laborables y hasta pasada
la media noche los viernes y sabados.
Se permite fumar.

Ctra. Nacional Il, km| 432
Tel. 974 473 459

Fax: 974 473 459

80 comensales







